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Lépések:

Egy kis talban keverjuk dssze az
élesztét, a cukrot és a meleg tejet.

A keveréket tegyuk félre 10 percre,
vagy amig buborékok jelennek meg

a tetején.

TegyUk egy nagy talba a lisztet, a
citromot és a sot, és készitsunk egy
mélyedést a kozepén.

Ontsuk a tojasokat és a tejes
keveréket ebbe a mélyedésbe.

Keverjuk addig, amig homogén
allagot nem kapunk.

Fedjuk le folpackkal, és hagyjuk
szobahd&dmeérsékleten egy orat allni.




nutella

Ontsunk olajat egy mély
serpeny&be és melegitsuk fel 160 °
C-ra.

Készitsunk Kis tésztagolyot két
evékanal hasznalataval, és
helyezzUk 6ket az olajba 5 percig,
vagy amig meg nem sulnek.

Vegyuk ki 6ket egy kanallal, és
helyezzUk 6ket papirtoridre.

Fogyasszuk ket melegen, Nutella®-
val diszitve.




