4 nutella

Doughnuts with Nutella®

Hozzavaldok

10 adaghoz:

250 g rétesliszt (Manitoba)
10 g friss éleszté
1tojas

1tojas sargdja

4 g so
50 g puha vaj
35 g kristalycukor
100 ml zsiros tej
Y2 vaniliarud
reszelt citromhéj
150 g Nutella®-val
olaj a sUtéshez

porcukor a diszitéshez




Lépések:

Melegitsuk meg a tejet, és oldjuk fel
benne a friss élesztét.

Adjuk hozza az 1tojast, az1tojas
sargajat és verjuk fel.

TegyUk a lisztet, a kristalycukrot és a
kikapart vaniliamagot egy fa
vagodeszkara.

Ontsuk a tej és tojas keverékét a
kozepébe, és gydrjuk a tésztat
simara.

Dolgozzuk bele a puha vajat, a sét és
a reszelt citromhéjat.

TegyUk a tésztat egy talba, takarjuk
le és hagyjuk kelni 2 éraig.

A kezUnkkel formaljunk a tésztabdl
40 g golyodkat.

TegyuUk ezeket egy sUtépapirral
bélelt tepsire. Amikor kétszeresére
kelt, sussuk ki olajban 175°C-on.

VegyUk ki a fankot az olajbdl és egy
nedvszivo papiron hagyjuk par
percig halni.




4 nutella

Egy nyomozsak segitségével toltsuk
meg a fankokat egyenként 15 g
Nutella®-val.

Vagjunk ki kartonbdl egy csillagot
és stencilként hasznalva diszitsuk a

fankokat porcukorral.




