nutella

Coconut truffles with Nutella®

( Medium ) C 2 h 24 min )

Hozzavaldok

8 adaghoz:
1tojas
50 g kristalycukor
150 g kdkuszreszeléek

160 g Nutella®




Melegitsuk fel a sutét 170°C-ra, és
helyezzUk a sUtéracsot kozépallasba.

Keverjuk el a tojast a cukorral és 90 g
kokuszreszelékkel.

Formazzunk 20 db kis didnyi (10 g-os)
golydt, tegyuk ket egy sutépapirral
kibélelt tepsire.

SUssUk 4 percig, vegyuk ki a sutébél
és hagyjuk hulni a tepsin (kb. 10
percig).

Ovatosan vagjuk félbe mindegyik
golyot egy kis késsel.

Minden félbe pici lyukat formazva
nyomjuk kicsit bele a htvelykujjunk.

Kis végu (kb. 2 mm) nyomodzsakkal
téltsink minden golydéba 3 g
Nutel|a®—t, majd nyomjuk dssze a
két fél golydt az ujjainkkal.

Forré vizzel teli labas felett
olvasszunk fel 100 g Nutella®-t egy
kis talban.

2 villa segitségével martsunk
minden golydt a Nutella®—ba, majd
tegylk &ket egy sUtSpapirral fedett
tanyérra.

TegyUk hitébe 30 percre, majd
forgassuk bele a kdkuszreszelékbe.

Csorgassuk rd a maradék Nutella®-t




