4 nutella

Christmas Tree Cake with Nutella®

Ceann ) Conon )

Hozzavaldok

16 adaghoz:

15 tojassargaja
4 tojas
400 g kristalycukor
100 g (burgonya- vagy kukorica)keményité

300 g liszt
100 g olvasztott vaj
egy csipet so
1vaniliardd
porcukor a diszitéshez

240 g Nutella®




Lépések:

Vagjuk a vaniliarudat hosszaban félbe
egy késsel, és egy tedskanallal
kaparjuk ki a magokat.

Verjuk fel a tojassargajat, a tojasokat,
a kristalycukrot, sét és a
vaniliamagokat.

Egy kulon talban szitaljuk at és
keverjuk Ossze a lisztet és a
kemeényitét, majd évatosan adjuk
hozzd a cukros, tojasos keveréket.

Végul egyenletesen csorgassuk a
keverékbe az olvasztott vajat.




nutella

Melegitsuk el6 a sutét 180°C-ra.

Ontsuk a tésztat 2 sutépapirral
kibélelt tepsibe, és stussuk 25 percig
(vagy amig a torta kdzepébe
nyomott fogvajora mar nem ragad
tészta).

VegyUk ki a sUtébdél és hagyjuk
lehdlini.

Késsel a torta szélét vagjuk le.

Kuldnbo6zé méretd csillagformakkal
vagjunk ki 4 csillagot, ebbél lesz a
karacsonyfa négy rétege. A torta
tobbi részén is végezzuk ezt el.

Kenjunk meg minden csillagot
Nutella®—va|, hogy a 4 csillag
osszeragadjon. Tegyunk ugyanigy a
tébbi csillaggal. Minden fahoz
0sszesen 30 g Nutella®-t
hasznaljunk fel.

Szo6rjuk meg porcukorral, és a fa
csucsait diszitsiik Nutella®
pottyokkel.




