4 nutella

Cake filled with Nutella HU version

Ceann ) Conon )

Hozzavaldok

8 adaghoz

A tésztahoz:

25 dkg liszt

2 teaskanal sutépor

1/2 tedskanal szédabikarbona
1 csipetnyi sé
12 dkg vaj
15 dkg cukor
3tojas
2 teaskanal vanilia kivonat

2 dl joghurt

A mascarpone krémhez:

1dl tejszin
10 dkg mascarpone
1 evékanal vaniliakivonat

2 evékanal porcukor

A toltéshez és bevonashoz:

12 dkg Nutella®




Lépések:

A sutét elémelegitjuk 180 fokra és egy tortaformat sutépapirral bélelink. Egy talban dsszekeverjuk a
lisztet, sutéport, szédabikarbénat és a sét. Egy masikban a vajat habosra keverjuk a cukorral és a
tojasokkal. Ha mar habos belekeverjuk a vaniliat és a joghurtot is. Tobb részletben beledolgozzuk a

lisztes keveréket. Amikor mar sima és csomodmentes a tortaformaba simitjuk. Kb. 50 perc alatt
készresutjuk. Ellendrizzuk tUprdbaval, hogy megsult-e.

Amig sul készitsuk el a mascarpone krémet. A tejszinbdl keény habot verunk. A mascarponet
kikeverjuk a vanilidval és a porcukorral, majd a tejszinhabbal lazitjuk.

Osszedllitashoz a kihUlt tortat 3 egyforma szintre vagjuk. Az elsét egy talalétalra emeljik és
megkenjuk Nutella®-val. J6het ra a kozépsd piskdta, amit megkenunk a mascarpones habbal.
Befedjuk az utolsé tésztaval és a tortat kivulrél benvonjuk Nutella®-val.




