nutella

Tarte étoilée au Nutella

Coeann ) Covaon )

Hozzavaldok

12 adaghoz

2509 liszt
105g vaj
95g cukor

1tojas
3 tojassargaja

1809 Nutella®




Lépések:

Egy talban keverjuk dssze a lisztet és
1 a vajat, egy masikban pedig a
tojasokat és a cukrot.

A két keveréket dolgozzuk dssze
2 gyors kézmozdulatokkal.

HelyezzUk a kapott tésztat egy
3 folpackba, és hagyjuk 6 éran at a
hitdszekrényben pihenni.




nutella

Melegitsuk fel a sutét 170°C-ra.

A munkalapot szérjuk meg liszttel,
és nyujtsuk ki a tésztat korulbelul 5
mm vastagsagura.

TeritsUk a tésztat egy tortaformaba
és 30 percre helyezzik a hitébe.

A maradék tésztabdl vagjunk ki
csillagokat kulonbdzé méretl
formak segitségével.

HelyezzUk &ket sUt6papirra és
tegyUk a hitébe 15 percre. A tortat
sussuk 15 percig.

Ezt kdvetden sussuk a
csillagformakat is 7 percig.

Vegyuk ki a tortat a formabdl és
helyezzUk egy talra.

Toltsunk meg Nutella®-val egy
habzsakot és teritsUk szét a tésztan,
majd diszitsuk a csillagokkal.

Kész is!




