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Almond sponge cakes with Nutella®

Corn ) oo )

Hozzavaldok

24 adaghoz:

120 g Nutella®
70 g olvasztott vaj

50 g liszt

130 g porcukor
70 g mandulaliszt

4 tojasfehérje




Lépések:

Egy talban keverjuk dssze az atszitalt
1 lisztet a porcukorral és a
mandulaliszttel.

Majd adjuk hozza a tojasfehérjéket, és

végul az olvasztott vajat.

Ovatosan keverjik meg, és tegyUk a
keveréket a hitébe 1 6rara.

MelegitsUk el6 a sutét 180°C-ra.

Vajazzuk ki és lisztezzUk a kb. 4 cm
magas és 2,5 cm széles formakat.

Toltsuk fel formakat a keverékkel
2/3-ig.

TegyUk a megtoltott formakat a
tepsire, és a sUtd kozépsod sinjén
sussuk 12 percig.
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Vegyuk ki a tepsit a sutébdl, és
3 hagyjuk par percig lehdlni a
formakat, miel6tt kivesszUk a

sUtemeényt.

Ovatosan szurjunk egy fogvajot a
tortacskakba kis lyukat furva a
tetejukbe.

Egy nyomozsak segitségével
nyomjunk minden lyukba 4 g
Nutella®-t

DiszitsUk a tortacskak tetejét1g
Nutella®-val

Porcukorral meghintve talaljuk.




