4 nutella

Cranberry and Nut Banana Bread with
Nutella®

Hozzavalok

8 adaghoz:

2 csésze finomliszt
Y4 csésze kristalycukor
1% tk sUtépor

5 tk szédabikarbdna

1tk so
2 nagyon érett banan, pépesitve
1 csésze tejfol
1 nagy tojas
1 ek vaniliakivonat
V. csésze olvasztott vaj
1 csésze friss vagy mélyhitdott afonya

14 csésze aprora vagott magvak (dio, pekandio,
kesudio, pisztacia barmilyen kombinacidja)

3 ek zabpehely
8 ek NUTELLA® (1 ek/adag)




Lépések:

15 1

2|

Melegitsuk el6 a sutét 180°C-ra.
Béleljunk kiegy 20cm x10 cm
méretl kenyérsutd format
sUtépapirral vagy fujjuk be
tapadasmentes féz&spray-vel.

Keverjuk ossze a lisztet, cukrot,
sutéport, szédabikarbonat és sot egy
kozepes méretl keverdtalban.

Egy kulon edényben keverjuk ossze a
banant, tejfolt, tojast és vajat is.

Ontsik ra a nedves keveréket a
szarazra és addig keverjuk, amig
csomomentes, nedves tészta alakul
Ki.

Ezutan keverjuk bele az afonyat és
az aprdra vagott magvakat is.




nutella

OntsuUk bele a tésztat az elékészitett
formaba, és igazitsuk el a széleket.

Szérjuk meg zabbal a tetejét, és
sUssuk 60 percig. Amikor elkészul, a
kenyér domboru és aranyszinu kell,
hogy legyen, és ha a kozepébe
szUrunk egy fogpiszkalot, annak
tisztan kell kijonnie.

Hagyjuk a kenyeret 15 percig hulni a
formaban mielétt kiszednénk és

felvagnank. Minden szeletet Nutella
®_val megkenve, egy pohar tejjel és

gyumalcsokkel talaljunk.




