RECIPE

nutella

Palacsinta malnaval és mascarpone
krémsajttal
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HOZZAVALOK

1és1/2 csésze buzaliszt
2 tojas
1csésze tej
1 csésze szénsavas viz
Eqgy csipet s6
Malna (tetszés szerinti mennyiségben)
Mascarpone krémsajt (palacsintanként 1 evékanal)

Nutella® (15 g/adag)

To prepare this delicious
recipe, 15g of Nutella® per
person is enough to
enjoy!




LEPESEK

Szorjuk a lisztet egy magas talba, adjuk hozza a tejet, a szénsavas vizet, a tojasokat és egy csipet sot.
Keverjuk egy percig, amig a hozzavaldk 6sszeallnak.

SUssUk meg a palacsintakat mindkét oldalukon egy szdraz, tapadasmentes serpenydben.

Kenjunk mascarpone krémsajtot mindegyik palacsintara. Tekerjuk fel - elészdr hajtsuk be a két
szemben lévé szélét, majd az igy kapott téglalapot tekerjlk fel. EQy habzsak segitségével diszitsuk a
palacsintak tetejét Nutella®-val. Diszitsiik malnaval.

Ne felejtse el megosztani!

Osszon meg egy képet alkotasarodl a #worldnutelladay és a #nutellarecipe hashtagekkel.

Es élvezze ezt a finom Nutella® receptet szeretteivel egyutt.




