Amerikai palacsinta gyumolcsokkel és
tejszinhabbal

RECIPE
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HOZZAVALOK

2 csésze buzaliszt
2 tojas
1 és fél csésze tej
3 teaskanal sutépor
3 ev6kanal cukor
Eqgy csipet s6
Eper, afonya (adagonként egy-egy evékanal)
1 csésze 36%-0s tejszin

Nutella® (15 g/adag)

To prepare this delicious
recipe, 15g of Nutella® per
person is enough to
enjoy!




LEPESEK

A tojasokat felverjuk, hozzaadjuk a tejet, és konyhai habverdvel 6sszekeverjuk. Ezutan adjuk hozza az
atszitalt buzalisztet, a sUtéport, a cukrot és a sét. Keverjuk habverdvel, amig sima tésztat nem kapunk.

Szaraz, tapadasmentes serpenyében mindkét oldalat aranyszinlre sutjuk. A palacsintdknak
korulbeldl 10 cm atmérdéjlnek kell lenniuk, hogy félbehajthatdk legyenek.

A tejszint verjuk kemény habba. Ahhoz, hogy ez sikeruljén, jol le kell hiteni.

Minden palacsintara tegyunk korulbelul egy evékanalnyi tejszinhabot, és a tetejére negyedelt epret

és afonyat tegyunk. Hajtsuk a palacsintat félbe. A palacsinta tetejére nyomjuk ki a Nutella®-t egy
habzsakl segitségével.

Ne felejtse el megosztani!

Osszon meg egy képet alkotasarol a #worldnutelladay és a #nutellarecipe hashtagekkel.

Es élvezze ezt a finom Nutella® receptet szeretteivel egyutt.




