nutella

Ujjlenyomatsiiti Nutella®-val

HOZZAVALOK

6-8 ADAGHOZ

350 g liszt
130 g mandulaliszt

120 g barna cukor

egy csipet so
3 tojassargaja
200 g hideg vaj
50 g reszelt étcsokoladé

159 Nutella® sutinként




ELKESZITES

Melegitsuk el6 a sutét 190°C-ra, és
1 szorjuk meg liszttel a konyhapultot.

Tegyuk a lisztet, a mandulalisztet, a
2 cukrot, a sot, a 3 tojassargajat és a
hideg vajat a pultra vagy egy talba.

Gyurjuk 6ssze gyorsan a tésztat, és
3 keverjuk bele a csokireszeléket.




nutella

Formazzunk kétujjnyi széles

4 tekercseket, és hagyjuk allni a
hitében 30 percet. Ezutan vegyuk
ki 6ket, és vagjuk ketté egyujjnyi

szélességben.

SUtdépapiron nyujtsuk ki a sutiket,
5 huvelykujjunkkal nyomkodjuk meg
és slssuk 10-12 percig.

Kenjuk meg a sutik tetejét 1/2
6 evékanal Nutella®-val




Ossza meg a receptet #nutellarecept
hashtaggel




