4 nutella

Mézeskalacs-emberkék Nutella®-va|

C Kdzepes ) ( 2 h 10 minimum )

Hozzavaldok

20 adaghoz:

60 g puha vaj
50 g barnacukor
60 g méz

1tojassargaja

190 g liszt
2 g mézeskalacs flszerkeverék
2,5 g szdédabikarbdna
egy csipet so
1209 Nutella®
50 g porcukor

1 ek citromlé




Lépések:

Melegitsuk fel a sutét 160°C-ra, és
helyezzUk a sUtéracsot kozépallasba.

Egy talban keverjuk el a vajat a
cukorral és a mézzel, majd adjuk
hozza a tojassargdjat.

Egy masik tallban keverjuk dssze a
lisztet, a fUszereket és a
szédabikarbénat.

Adjuk a lisztes keveréket az elsd tal
tartalmahoz és gyurjuk 1 percig.

Csavarjuk haztartasi félidba és
hagyjuk 1 6rat hdlni a hdtében.

Sutépapiron nydjtsuk ki a tésztat 4
mm vastagra.




nutella

Mézeskalacs-emberke formaval
(vagy mas kisebb formaval, példaul
pohar) szurjuk ki a mézeskalacsokat.

TegyuUk a sutiket egy sutépapirral
kibélelt tepsire, és stissuk 8-9 percig,
vagy amig enyhén aranybarnas
szinuUk nem lesz. Hagyjuk &éket 15
percig a talcan halni.

Kenjunk meg mézeskalacsot 6 g
Nutella®-val és rakjunk ossze két
mézeskalacs-emberkeét.

A cukormazhoz keverjuk 6ssze a
porcukrot a citromlével, amibdl
egyszerre csak fél teaskanalnyit
tegylnk a cukorhoz. Keverjuk, amig
a keverék sima nem lesz, majd
tegyUk bele egy nyomozsakba.
DiszitsUk a mézeskalacsokat
cukormazzal.




