4 nutella

Nutella®-val toltott Frollini kekszek
< Kdzepes ) C 2 h 40 minimum )

Hozzavaldok

10 adaghoz:

150 g puha vaj
75 g porcukor
150 g liszt

3 kemény tojas sargaja
75 g keményité (burgonya vagy kukorica)
1vaniliaruad
egy csipet so

150 g Nutella®




Lépések:

Készitsik el a kemény tojas sargajat.
Hagyjuk kihUlni, majd torjuk ossze.

Egy masik talban keverjuk dssze a
porcukrot, a lisztet és a keményitét.

Vagjuk egy késsel hosszaban félbe a
vaniliat, és kaparjuk ki a magokat.

Gyurjuk 6ssze a puha vajat, a
porcukrot, a lisztet, a keményitét, az
Osszetort tojas sargajat, a
vaniliamagokat és egy csipet sot,
amig az osszetevdk egyenletesen el
nem oszlanak, de tul sokaig ne
gyurjuk.

Egy késsel vagjuk a tésztat 2 részre,
és nyujtsuk ki mindkettét
sUtépapiron 5 mm vastagra.

Takarjuk le a két réteget és
pihentessuk a hitében par éraig
(lehetéség szerint egész éjszaka).




nutella

Vegyuk ki a 2 réteget a hlitsbdl.

Egy 7 cm atmeérdjd, kor alakud
formaval szurjuk ki a kekszeket az
eqgyik rétegbdl, ezek lesznek a
kekszek also részei.

Ugyanazzal a formaval szurjuk ki a
masodik rétegbdl a kekszek felsd
részet.

Karacsonyi formaju suti kiszdrokkal
a masodik rétegbdl kiszurt felsé
részek kozepébe lyukat csinadlunk.

TegyUk sUtépapirral bélelt tepsire a
kekszeket és a sUtd kdzépsd sinjén
sussuk 180°C-on korulbelul 8-10
percig.

VegyUk ki a kekszeket a sUtébdl és
hagyjuk éket kihulni.

Toltsunk meg egy nyomodzsakot
Nutella®—va|, toltsuk meg a lyuk
nélkuli kekszeket, majd fedjuk le
ezeket a lyukas kekszekkel ugy,
hogy a Nutella® kdzépen Kicsit
kinyomaodjon (kérulbelul 15 g Nutella

® ralesz szUkség minden sutihez).

Szoérjunk porcukrot a kekszek
tetejére.




