4 nutella

Mogyorods csok (“Baci di dama”) Nutella®-
val

( Kozepes ) ( 12 h 30 minimum )

Hozzavalok

24 adaghoz

100 g Nutella®
240 g liszt
200 g porcukor
200 g héj nélkuli, érolt torokmogyord
200 g vaj
1tojassargaja
20 g tojas (egy egész felvert tojas fele)

egy csipet s6




Lépések:

Egy talban keverjuk el a mogyorodt a
cukorral. Tegyuk bele a tobbi

hozzavaldt, és addig keverjuk, amig
lagy, gyurhaté tésztat nem kapunk.

Formazzunk gombdt a tésztabadl,
majd takarjuk le haztartasi féliaval.
HUtsUk 10-12 6raig.

MelegitsUk el6 a sutét 140°C-ra.

VegyUk ki az el6készitett tésztat a
hdtébdl, és két tenyerunk kozt
formazzunk beléle 48 kicsi golyot. A
golydk kb. 5 g sulyudak legyenek.

Tegyuk &ket sutépapirral bélelt
tepsire némi tavolsagot hagyva a
golydk kozott.

SUssUk 18 percig a suté kdzépsd
sinjén. Amikor enyhén aranybarna
szinUek és puhak, vegyuk kis a
sUtébdél. Hagyjuk a golydcskakat
kihdlini, de ne érjunk hozzajuk!




4 nutella

Kenjunk meg egy kekszcsokot 5 g
Nutella®-val egy kanal vagy egy
nyomozsak segitségével, majd
tegylnk a tetejére egy masik
kekszcsdkot, mintha szendvicset

csinalnank.




