nutella

Francia nappite Nutella®-val

C Koénnyd ) C 1h 50 minimum )

Hozzavaldok

12 adaghoz:

2 tekercs leveles tészta
4 alma

1/2 citrom

20g vaj
80g kristaly cukor
5g 6rolt fahéj
1tojas sargaja

1809 Nutella®




Lépések:

Hamozzuk meg az almat és vagjuk
fel kis kockakra.

TegyUk egy talba, és adjuk hozza a
citromlevet.

MelegitsUk el6 a sutét 180 °C-ra.

A vajat egy serpenydben kozepes
[angon olvasszuk fel.

Adjuk hozza a citromos almat.

Adjunk hozza cukrot és fahéjat, és
f6zzUk 10 percig, alkalmanként
kevergetve.

Hagyjuk hdlni 10 percig.

ZUzzuk 6ssze az almat egy kanallal
ugy, hogy lekvar allagu legyen.




TeritsUk szét az almaszoszt az elsé
réteg leveles tésztan lcm-t Uresen
hagyva a széleken. HelyezzUk ra a

masodik réteget és 6sszenyomva

zarjuk le a szélét.

Helyezzink egy 1cm atméréjé
suteménykivagd format a tészta
kozepére, finoman ranyomva.

Egy éles késsel vagjuk a tésztat 16
egyenlé szeletre a forma korul.
Kezdjuk ugy, hogy 4 részre vagjuk,
majd a negyedeket megfelezzUk,
végul azokat is félbe vagjuk.

Ovatosan csavarjuk be egyenként a
szeleteket.

Egy talban verjunk fel egy
tojassargajat.

Egy sUteményes ecsetet hasznalva
kenjuk meg az egész pitét a kikevert
tojassargajaval.

Az igy kapott siteményt helyezzik a
sUtébe és hagyjuk 25 percig sulni.
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Egy habzsak segitségével diszitsunk

minden szeletet 15 g Nutella®-val.




