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Vanilids - almas torta Nutella®-val

< Kdzepes ) C 4 h 55 minimum )

Hozzavaldok

18 adaghoz

3 tojassargaja
100g cukor
2509 tej

300g tejszin

2 vaniliarad
16 g lapzselatin
18 babapiskdta

450g alma
2709 Nutella®




Lépések:

Aztassunk 8g lapzselatint egy kis
1 hideg vizbe, amig meg nem puhul.

Vagjuk az almakat apré kockakra.

Egy edénybe tegyUk bele az almakat,
30g kristalycukrot, 2 kanal vizet és
fézzuk 6ket 10 percig.

Préseljuk ki a vizet a lapzselatinbdl,
majd adjuk hozza az almas
keverékhez.

Kavargassuk, amig a zselatin fel nem
oldaodik.

Osszuk szét a szirupos almat kis
téglatest mintazatu szilikonos
formaban és tegyuk be a
mélyhitébe.




nutella

Aztassunk 8g lapzselatint egy kis
hideg vizbe, amig meg nem puhul.

TegyUnk 509 tejszint, a tejet és a
vanilia magokat egy nagy labasba és
6vatosan, majdnem forras pontig
melegitsuk.

Ez id6 alatt egy nagy edényben
verjuk fel a tojassargakat és 75g
cukrot.

Fokozatosan éntsuk a meleg tejes
keveréket a cukros keverékre,
folyamatos kavargatas mellett.

Ontsiik a keveréket vissza a labasba.

Melegitsuk fel 6vatosan, fakanallal
kevergessuk, amig a tészta
beslrisodik, de még nem csomas.

Zarjuk el a gazt.

Préseljuk ki a vizet a lapzselatinbdl,
majd adjuk hozza a tejszines
keverékhez, és kevergessuk amig a
zselatin fel nem oldodik.

TegyUk félre.

A maradék tejszint habositsuk fel, és
a tejszinhabot adjuk hozza a
tésztahoz.

Ontsuk a karacsonyi fatorzs forma
feléig a tésztat.

HelyezzUk ra az almas téglatesteket.

OntsUk ra a maradék vanilias
masszat.




4 nutella

Végul helyezzuk ra a babapiskoétakat
6 és tegyUk a mélyhitébe legalabb 4
orara.

Szedjuk ki a fatdrzset a formabdl,
tegyuk egy télra és talalas el&tt
legalabb egy drara tegyuk be a
hadtbébe.

Talalas elétt toltsunk meg egy
habzsakot Nutella®-val és
dekordljuk a karacsonyi fatorzset.
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