4 nutella

Fatorzs torta Nutella®-val

C Kbzepes ) < 1h 10 minimum )

Hozzavaldok

15 adaghoz:

5tojas
200 g mandulaliszt
200 g porcukor

8 tojasfehérje

70 g kristalycukor
130 g rétesliszt
70 g puha vaj

2259 NutellaNutella® (a kulsé toltelékhez és kivulre)




Lépések:

Szitaljuk at a lisztet, és olvasszuk meg
1 a vajat.

Egy nagy talban verjuk fel az 5 tojast,

a mandulalisztet és a kristalycukrot.

Egy masik talban a fokozatosan
2 adagolt porcukorral felverjuk a 8
tojasfehérjét.

Felvaltva, kicsi adagokban
hozzdadjuk a réteslisztet és a felvert
tojasfehérjét az 1. tésztahoz.

TegyuUk bele az olvasztott vajat, amit
elézoéleg elkevertink egy kis
tésztaval.

Osszuk ketté a keveréket és dntsuk 2
3 sUtépapirral kibélelt tepsire.

SUssUk 240°C-on korulbelll 6-8
percig.

Vegyuk ki az egyes rétegeket a forrd
tepsibdl ugy, hogy ne torjenek el.

Takarjuk le haztartasi foliaval és
tartsuk a hutében.




nutella

A tortarétegeket tegyUk egy-egy
sutSpapirra.

Egy 3 mm-es hegyl nyomadzsakot
téltsink meg Nutella®—va|,
nyomjunk egyforma Nutella®
pottyoket, majd kenjuk szét dket.

Hajtsuk fel a tésztalapot.
A kllsejét is vonjuk be Nutella®-val.

Let it rest and cut off the 2 edges in
order to see the various internal rolls.

A tekercseket izlés szerint
diszithetjuk.




