RECEPT

Minifank Nutella®-val
C Kozepes > ( 4 Adagok > ( 40 minimum >

HOZZAVALOK

4 ADAGHOZ

225 g finomliszt

25 g vaj

55 g cukor
150 g tej
[zlés szerint s6

60 g Nutella® (15 g/adag)

A recept elkészitéséhez
és élvezetéhez egy f6
szadmarals g Nutella® is

elegendé.




ELKESZITES

Szitaljuk dssze a lisztet és a sutéport,
majd tegyUk a keveréket egy
halomba egy gyurédezkan. Adjunk
hozza egy csipetnyi soét és lagy vajat
darabonként. Gyors mozdulatokkal
keverjuk ossze és fokozatosan
onstunk hozza tejet, majd dolgozzuk
Ossze az dsszetevoket, amig lagy,
homogén masszat kapunk.

Egy sodrdéfaval nyudjtsuk vastagra
(Ugy 2 cm) a tésztat, majd vagjuk fel
4 cm atmérdjd korongokra egy
kerek kiszurd segitségével. A
megmaradt tésztakat gyurjuk 6ssze,
majd vagjunk Ujabb korongokat,
amig el nem fogy a tészta. Tegyuk a
fankokat egy enyhén kivajazott
sUtépapiros tepsibe és kenjuk be
Oket tejjel, majd sussuk nagyjabdl 15
percig egy 180 °C-ra elémelegitett
sutében.




”

Hagyjuk kihulni, majd talalas elétt

3 vagjuk fel és kenjuk meg a fankok
kozepét Nutella®-val.

Izgalmas formak a konyhaban.
Ossza meg a receptet a #nutellarecept
hashtag megjelolésével

Egy fank lehet édes vagy sos, de egy valami biztos: tokéletes kisérd a délutani teahoz. Probalja ki djdonsult,
csodalatosan édes receptlinket Nutella®-val!




