RECEPT

Nutella®

( Kozepes > ( 6 Adagok )

tart
( 1h O minimum )

HOZZAVALOK

6 ADAGHOZ

250 g finomliszt
125 g vaj
125 g cukor
4 g sutépor
1tojas
1tojassargdja
1 citrom héja
so

90 g Nutella® (15 g/adag)

A recept elkészitéséhez
és élvezetéhez egy f6
szamarals g Nutella® is

elegendé.




ELKESZITES

Tegyuk egy halomba a lisztet és a
sUtéport egy gyudrddeszkan, majd
adagoljuk a kozepébe a lagy vajat
darabokban. Gyors mozdulatokkal
keverjuk ossze és készitsink beldéle
»morzsat", majd adjuk hozza a cukrot,
a tojassargdjat, a tojast, a citromhéjat
és egy csipetnyi sot. Keverjuk dssze a
masszat és csinaljunk beléle egy
golyoét. Fedjuk le egy konyharuhaval
és tegyuk félre pihenni 30 percre a
hdtébe.

Egy sodrdéfaval nyudjtsuk vékonyra
(Ugy 5 mm) a tésztat, majd kiszuro
segitségével vagjunk ki beldle
kicsivel nagyobb kérdket, mint
amiket hasznalni szeretnénk.




4 nutella

. ‘ TegyuUk a tésztat a kivajazott és

- L 3 lisztezett sutéformakba. Hogy ne
dagadjon tudl nagyra a tart, szurjuk
meg parszor a villa fogaival. SUssuk
8-10 percig egy 180°C-ra
elémelegitett sUtében. Ezutan
vegyuk ki a tartokat a sUt6formakbal
és tegyuk félre kihdlIni. ToltsUk meg
Nutella®—va|, majd talaljuk a
finomsagot.
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Egy id6tlen klasszikus.
Ossza meg a receptet a #nutellarecept
hashtag megjelolésével

A tart apro, mégis orok klasszikus a sutemeények kozott. Dobja fel Nutella®-va|, hogy még ellenalhatatlanabb
kalandot kinaljon! Receptlnk tokéletes lehetdséget nydjt, hogy egy kis kreativitast csempésszen a konyhaba!




