RECEPT

Keksz Nutella®-val
< Nehéz ) ( 10 Adagok ) ( 40 minimum )

HOZZAVALOK

10 ADAGHOZ

20 KEKSZHEZ

450 g finomliszt

100 g érolt mogyord

150 g nadcukor
160 g vaj
1tojas
180 g juharszirup vagy méz
izlés szerint s6
A diszitéshez
150 g Nutella® (15 g/adag)

Cukorgyongy

A recept elkészitéséhez
és élvezetéhez egy f6
szamarals g Nutella® is

elegendé.




ELKESZITES

Keverjuk 6ssze a szaraz hozzavaldkat:
liszt, cukor, érolt mogyord és egy
csipetnyi s6. Adjunk hozza lagy vajat
és keverjuk 6ssze Ujra. Verjuk fel a
tojast a juharsziruppal vagy a mézzel
egyutt, majd adjuk hozza a
keverékhez.

Készitsink homogén masszat
beldle, de ne keverjuk tul. Ha a
tészta tul ragacsos lesz, adjunk
hozza egy csipetnyi lisztet.
Formaljunk a tésztabdl egy golydt,
fedjuk le konyharuhaval és tegyUk
be a hltébe legalabb két orara.




4 nutella

Melegitsuk el6 a sutét 180 °C-ra.
TegyUk a tésztat egy lisztezett
fellletre, de ne varjunk tul sokat

miel&tt a sutdbe tesszuk, hogy ne
puhuljon meg a keverék. Gyorsan
vagjuk ki a kekszeket tetszés szerinti
kiszurokkal. A kekszek felét hagyjuk
meg kivagott formajukban, a masik
felébe pedig vajunk lyukakat kisebb
formak segitségével. Tegyuk be a
sUtébe az dsszeset egy sUtdpapiros
tepsiben és sussuk 12 percig.
Dekoralas elétt hagyjuk teljesen
kihdlni a kekszeket.

Kenjuk meg Nutella®-val minden
.e9ész" keksz kdzepét, majd
tegylnk a tetejére egy ,lyukas"
kekszet. Dobjuk fel a végeredményt
cukorgydngyokkel és még egy kis
habzsakba tltott Nutella®-val.

A lelkes sUtés sosem megy ki a divatbol.
Ossza meg a receptet a #nutellarecept
hashtag megjelolésével

Amikor kekszrél és Nutella®-rél van sz0, egyedUl a képzeletlnk szabhat hatart a finom kalandoknak. Engedje
szabadon kreativitasat és toltse meg izgalommal konyhajat egy legendas recept segitségével!
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