RECEPT

nutella

Csorogefank Nutella®-val

C Kozepes ) ( 10 Adagok > ( 40 minimum )

HOZZAVALOK

8-10 ADAGHOZ

300 g finomliszt

2 tojas

50 g cukor

30 g anizs

1 pohar Vin Santo bor
Naracshéj
1 csipetnyi szédabikarbdéna

Porcukor

Sutdolaj
A diszitéshez

120-150 g Nutella® (15 g/adag)

A recept elkészitéséhez
és élvezetéhez egy f6
szamarals g Nutella® is
elegendé.




ELKESZITES

Tegyuk egy halomba a lisztet egy
gyurdédeszkan és Ussuk fel a tojasokat
a kozepébe. Adjuk hozza a cukrot, az
6rolt dnizst, a Vin Santo-t, a
narancshéjat és a szédabikarbonat.
Keverjuk o6ssze hatarozott
mozdulatokkal, majd nydjtsuk ki
vékonyan a tésztat.

Vagjunk gyémantformaju alakokat a
tésztabdl egy tésztavago
segitségével.




4 nutella

Sussuk ki a fankokat bd, forrd

olajban, egyszerre mindig csak
annyit, amennyi a serpenydben
kényelmesen elfér. Ezutan hagyjuk
lecsdpogni az olajat, majd tegyuk
konyhai papirtorlére, hogy
kicsdpogjon belble a felesleges
zsiradék. HintsUk meg porcukorral a
csorogefankok tetejét és talaljuk
melegen, Nutella®-val diszitve.

El fog allni a szava az izgalmaktoél.
Ossza meg a receptet a #nutellarecept
hashtag megjelolésével

Minden orszagnak, régionak és vidéknek rengeteg kulonb6zé elnevezése van a csorégefankra, de egy dolog
valemennyiben kozds: a felejthetetlen ize. Eppen ezért olyan finom Nutella®-val is!




