Farsangi tekercs Nutella®-val

RECEPT

nutella

( Kozepes ) ( 15 Adagok ) ( 30 minimum )

nutelld
s .

HOZZAVALOK

15 ADAGHOZ

325 g tojas
200 g mandulaliszt
200 g porcukor
260 g tojasfehérje
70 g kristalycukor
130 g finomliszt
70 g vaj
A toltelékhez
225 g Nutella® (15 g/adag)
A diszitéshez
Cukorgyongy
Cukor konfetti

Cukorvirag

A recept elkészitéséhez
és élvezetéhez egy f6
szamarals g Nutella® is
elegendé.




ELKESZITES

Verjuk fel az egész tojasokat és
keverjuk 6ssze a mandulaliszttel és a
kristalycukorral. Ezutan verjuk fel a
tojasfehérjét és adjuk hozza
apranként a porcukrot. Szitaljuk le a
lisztet és olvasszuk fel a vajat. Az elsd
keverékhez lassan, valtogaztva adjuk
hozz3a a szitalt lisztet, majd a cukros
tojasfefehérjehabot, végul adjuk
hozza az olvasztott vajat. SUssuk
korulbelul 600/700 grammonként
megkozelitéleg 6-8 percig 240 °C-on.
A sUtés utan kulonitstk el a tészta
aljat a meleg tepsibdl, Ugyelve arra,
hogy ne torjuk be. Fedjuk le
folpackkal, majd tegyuk félre a
hdtébe.

Vegyuk el6 a tésztaalapot és tegyuk
egy konyharuhara. ToltsiUnk meg
egy megkdzelitéleg 3 mm
vastagsagu kerek szaju habzsakot
Nutella®-val és formaljunk
egyenletes kordket a
piskétatésztara, majd gongydlitsuk
fel.




4 nutella

Dekoraljuk ki a tésztat kivulrdl
Nutella®-val a habzsak segitségével,
majd hagyjuk allni a hitében.
Ezutan vagjuk le mindkét oldalat,
hogy lathassuk a gyonyord
krémspiralokat. Diszitsuk kedvunk

szerint: hasznaljunk cukorgyongydt,
cukor konfettit, cukorvirdgot vagy
hozzunk létre mintakat porcukorral.

Tekerje fel még jobban lelkesedését a
farsang oromeére!
Ossza meg a receptet a #nutellarecept
hashtag megjelolésével

Boldog hushagydkeddet kivanunk Nutella®-val taltott farsangi tekercsunkkel! Karnevali maszkban még
felejthetetlenebb kalandot nyujt!




