
RECETTE

Cupcakes souris au Nutella®

Facile 50 min

INGRÉDIENTS 
POUR 6 PERSONNES

130 g de farine 00

1 cuillère à café de levure chimique

50 g de yaourt nature

150 g de sucre

50 g de beurre

1 œuf

50 g de cacao en poudre non sucré

Pour la décoration

90 g de Nutella® (15 g/personne)

Sucre et biscuits

Avec cette délicieuse
recette, il suffit de 15 g de

Nutella® par personne
pour se régaler !



PRÉPARATION

1 Mélangez tous les ingrédients
liquides dans une terrine. Dans une
autre terrine, mélangez tous les
ingrédients secs. Ensuite, mélangez
le contenu des deux récipients à
l’aide d’une cuillère.

2 Versez le mélange dans des moules
à cupcakes et faites cuire pendant
environ 20 minutes à 180 °C. Vérifiez
la cuisson avec un cure-dent. Une
fois les cupcakes refroidis, décorez-
les.



3 Pour commencer la décoration,
versez 90 g de Nutella® dans une
poche à douille et laissez libre cours
à votre imagination !

4 Finissez la décoration avec du sucre
et des biscuits.

Découvrez le bonheur de créer des recettes
ensemble.

Partagez la recette avec le hashtag
#nutellarecipe

Aux États-Unis, les cupcakes sont devenus le dessert le plus populaire pour les fêtes d'anniversaire et les
célébrations les plus importantes. Nous avons repris cette tradition et ajoutez notre dose personnelle

d’enthousiasme et de plaisir avec ces petits cupcakes souris au Nutella®. Découvrez la recette dès maintenant.


