
RECETTE

Petits pains au Nutella® avec des
vermicelles en sucre

Facile 4 Portions 10 min

INGRÉDIENTS 
POUR 4 PERSONNES

4 petits pains au lait

60 g de Nutella® (15 g/personne)

Vermicelles en sucre

80 g de crème fouettée (20 g/part)

Avec cette délicieuse
recette, il suffit de 15 g de

Nutella® par personne
pour se régaler !



PRÉPARATION

1 Coupez les petits pains en deux.

2 Tartinez un côté de Nutella® et
l'autre de crème fouettée.



3 Saupoudrez une assiette plate de
vermicelles, roulez-y les petits pains
pour qu’ils adhèrent à la crème
fouettée et au Nutella®, en créant
des bords colorés.

Pour les gourmands !
Partagez la recette avec le hashtag

#nutellarecipe
Certaines des recettes les plus simples sont aussi les plus enthousiasmantes. Ces petits pains de lait au Nutella®

avec des vermicelles en sucre et de la crème fouettée sont un mariage parfait pour obtenir une friandise rapide à
préparer et à manger, n'est-ce pas ?


