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Receta de galletas de corazén con Nutella®
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INGREDIENTES

PARA 15 PORCIONES

1 huevo
250g de harina

135g de mantequiilla

100g de azucar
Una pizca de sal (1/8 y 1/16 cucharadita)

15g de Nutella® por galleta




PROCESO

En un recipiente, mezclar la
1 mantequilla y el azdcar. Agregar
huevo y lentamente la harina.

Dejar reposar la mezcla en el

2 refrigerador un par de horas. En una
superficie limpia, estirar la masa con
un grosor de 3mm.

Utilizar cortador de masa en forma
3 de corazoén para hacer varias
galletas.




nutella

Colocar las galletas en papel

pergamino y hornear en un horno
precalentado a 190°C por 15
minutos.

Dejar enfriar y decorar con Nutella®
(15g por porcioén).

Comparte la receta con #nutellarecipe




