
RECETA

Facturas de mantequilla con Nutella®

Difícil 45 min

Ingredientes 
500 gr. De masa de hojaldre

1 huevo

Aceite

Conos de metal

Nutella®

Para preparar esta
deliciosa receta, ¡15g de
Nutella® por persona es

suficiente!

1 Precalienta el horno a 180º, Corta la masa de hojaldre en tiras de 1cm o 1.5 cm de ancho.

2 Enrolla las tiras en los conos de la punta al otro extremo. Barniza la masa enrollada en el cono con el
huevo batido.

3 En una charola para hornear con papel encerado coloca los conos y mételos al horno a 180ºC por 15
minutos.

4 Deja enfriar y rellena con 15 gr. de Nutella®


