
RECETA

Pay de leche con Nutella®

Media 3 h 0 min

INGREDIENTES
PARA 8 PORCIONES

90 gr de mantequilla sin sal

2 tazas de galletas de vainilla molidas

4 tazas de leche

1 cdta de extracto de vainilla

1 huevo

1 taza de fécula de maíz

1/2 cdta de sal

1 taza de azúcar

1 naranja

EQUIPO

Molde de pay de 26 cm

Licuadora

Olla

Para preparar esta
deliciosa receta, ¡15g de
Nutella® por persona es

suficiente!



PREPARACIÓN

1 Derretir la mantequilla y agregarla a las galletas, mezclar bien. Presionar la mezcla al fondo y los lados
de un molde para pay de 26 cm.

2 Aparte, licuar una taza de leche, la vainilla, el huevo y la fécula de maíz. A fuego bajo en una olla,
mezclar 3 tazas de leche y la sal sin dejar de mover.

3 Cuando esté a punto de hervir, agregar el azúcar y seguir moviendo. Cuando esté de nuevo a punto
de hervir, agregar la mezcla que se licuó.

4 Seguir moviendo hasta que se espese. Vaciar la mezcla en el molde y emparejar. Refrigerar toda la
noche.

5 Para servir, dejar que esté a temperatura ambiente, cortar un pedazo y untar una capa de 15gr de
Nutella® para disfrutar.

¿Orgulloso de tu progreso en la cocina?
¡Nosotros también!

Comparte una foto de tu pay de leche con Nutella® con el hashtag #nutellarecipe & #nutellaAmaMexico en
redes sociales. Nos encantaría ver las redes volverse un poco más dulce.


