nutella

RECIPE

Babeczki z kremem Nutella®
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, . &  gkiadniki na 8 porcji

2 jajka
100 g miekkiego masta
100 g cukru

100 g maki
¥ torebki proszku do pieczenia

120 g kremu Nutella® (15 g na porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




JAK ZROBIC BABECZKI

Piekarnik nagrzej do temperatury 180°C.
1 Masto ubij z cukrem. Jajka wbij do miski i
lekko wymieszaj, a nastepnie stopniowo i
pomatu wlej do ubitego masta. Dodaj
make i proszek do pieczenia, wymieszaj.

Foremki do babeczek wytéz papierowymi
papilotkami. Napetnij ciastem do 2/3
wysokosci. Wstaw do piekarnika na 10
minut. Wyjmij, gdy tylko nabiora ztotego
koloru.




4 nutella

Z ostudzonych babeczek zdejmij tyzka
3 okoto 1 cm ciasta z samego srodka.
Zachowaj czapeczki i przetnij je na pét.

Przy uzyciu rekawa cukierniczego

4 napetnij babeczki kremem Nutella®.
Przeciete na pét czapeczki utéz na ksztatt
motylich skrzydetek. Nadziewane
babeczki sg gotowe!

Babeczki piekne i pyszne.

Babeczki z kremem Nutella® to jedne z najefektowniejszych i najsmaczniejszych ciastek! Od muffinkéw réznig sie swym
bogactwem — zaréwno dekoraciji, jak i smaku, szczegélnie jesli sg to babeczki nadziewane kremem Nutelld®. Tradycja mowi, ze
pierwsze babeczki powstaty w XIX wieku, jeszcze przed wynalezieniem foremek do muffinéw.




