4 nutella

RECIPE

Tartaletki z boréwkami i kremem Nutella®

( Srednie ) ( 10 Porcje > ( 1h0min )

Skiadniki na 10
porciji

Na kruche ciasto
200 g masta
400 g maki
200 g cukru

1 z6ttko
1 cate jajko
skorka starta z potowy cytryny
cukier wanilinowy

sol

Na nadzienie

200 g borowek
200 g kremu Nutella® (15 g/porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!
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WYKONANIE

Masto wyjmij z lodoéwki i pozostaw, by
zmiekto w temperaturze pokojowej. Z
maki usyp kopczyk, w srodku zréb dotek i
dodaj cukier, pokrojone masto, z6ttko,
cate jajko, skérke cytryny, cukier
wanilinowy i szczypte soli. Szybko
zagniec ciasto, uwazajac, by go nie
rozgrzac (gdyby tak sie stato, optucz
dtonie w zimnej wodzie).

Z zagniecionego ciasta uformuj kule,
oprész maka i zawin w $ciereczke, po
czym odtéz do lodéwki na okoto pét
godziny. Za pomocga watka posypanego
maka rozwatkuj ciasto na grubos¢ 5-6
mm.




nutella

Uzywajgc odpowiedniej wielkoSci
wykrawaczki wycinaj z ciasta krazki i
wyktadaj nim foremki do tartaletek tak, by
zakrywato dno i boki. Ciasto w foremkach
przykryj folig aluminiowg i przysyp od
gory suchymi ziarnami fasoli. Wstaw do
piekarnika nagrzanego do temperatury
220°C na okoto 8 minut, potem zdejmij
folie wraz z fasolg i dopiecz. Pozostaw
do wystudzenia.

Na tartaletki nat6z krem Nutella® i
4 udekoruj boréwkami.

Gwarancja entuzjazmu przed i po uzyciu.

Tartaletki to idealnej wielkosci pojedyncze przekaski. Mozesz nimi takze poczestowac kogos, kto naprawde na to zastuguje.
Wypetnione boréwkami i kremem Nutella® sg tak pyszne, ze szkoda uroni¢ chocby okruszek.




