nutella

RECIPE

Kanapki na ciepto z kremem Nutella® i
truskawkami

( Srednie ) ( 4 Porcje ) ( 2 h 30 min )

Sktadniki na 4 porcje

8 buteczek typu panini
60 g kremu Nutella ® (15 g/porcje)

100 g swiezych truskawek pokrojonych w plasterki

25 g serka ricotta

cukier puder do smaku

Na buteczki

250 g maki petnoziarnistej
18 g cukru
3 g soli
12 g masta
120 ml petnottustego mleka
17 ml wody
8 g drozdzy

Aby przygotowacé ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Przygotowanie buteczek: wszystkie

1 sktadniki wyrobi¢ na gtadkie,
jednorododne ciasto. Z ciasta uformowac¢
mate kuleczki, o wadze ok. 40 g.
Delikatnie rozptaszczy¢ i odstawi¢ do
wyrosniecia na ok. 2 godziny. Piec 15
minut w piekarniku nagrzanym do
temperatury 180°C.

Przygotowanie takich kanapek jest szybkie i przyjemne. To idealny poczestunek na przyjecia urodzinowe i inne okazje, dla dzieci

-

Podawac z usmiechem.

i dorostych. Na dodatek ze Swiezymi owocami!

Przed podaniem, przekroi¢ buteczki na
2 potéwki i delikatnie podgrza¢ w
piekarniku. Posmarowac serkiem ricotta
i-uzywajac rekawa cukierniczego, na
rozsmarowany serek naktada¢ porcje
kremu Nutella®. Na wierzchu utozyc¢
plasterki truskawek. Ztozy¢ potowki
buteczek i posypaé¢ cukrem pudrem.
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