4 nutella

RECIPE

Swiateczna rolada z mango, limonka i kremem
Nutella®

( Hard ) ( 1 h 42 min >

Sktadniki na 9 porcji

Aby przygotowa¢ ciasto:
3jajka
90 g cukru
75 g maki
45 g masta

Krem Nutella®

Mus limonkowy:

2 biatka
100 g cukru

2 arkusze zelatyny
Skorka 1 limonki

Sok z 2 limonek

1 tyzeczka skrobi kukurydzianej
250 g sera mascarpone

Widrki kokosowe

Mango

Aby przygotowacé ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Umies¢ 3 zottka w kapieli wodnej, a
nastepnie dodaj cukier i wymieszaj
mikserem, az do uzyskania gestej masy

Dodaj make i roztopione masto, a
nastepnie wymieszaj mikserem

Wyjmij miske z rondla

Ubij biatka na sztywno i delikatnie przet6z
do wczesniej przygotowanej masy.
Wymieszaj duzg tyzka

Rozgrzej piekarnik do 180° C

Przygotuj blache do pieczenia o
wymiaracg 30x40 cm i wytdz jg papierem
do pieczenia

Rozprowadz mase na blaszce do
pieczenia

Piecz przez 10-12 minut

Pozostaw do ostygniecia ktadgc na innej
blaszce do piecznia i przykryj wilgotnym
recznikiem




nutella

W garnku wymieszaj zéttka z 70 g cukru
uzywajac trzepaczki

Dodaj skrobie kukurydziang i wymieszaj

Wilej sok z limonki i gotuj na niskim ogniu,
ciggle mieszajac, az mus zgestnieje

Dodaj skorke z limonki i arkusze zelatyny,
a nastepnie wymieszaj

Dodaj ser mascarpone i wymieszaj

W oddzielnej misce ubij biatka na
sztywno mikserem, a nastepnie dodaj
pozostatg ilo$¢ cukru, nieustannie
mieszajac

Delikatnie dodaj do przygotowanego w
garnku musu i wymieszaj duzg tyzka

Obierz i pokréj mango na mate kostki

Zdejmij przygotowany wczesniej biszkopt
z blachy do pieczenia i potéz go na
kawatku folii spozywczej

Na biszkopcie rozprowadz warstwe
kremu Nutella®, a nastepnie dodaj
warstwe musu limonkowego

Dodaj kawatki mango




Efekt koncowy

nutella

Delikatnie zwin ciasto w rulon
Zawin w folie spozywczg i odstaw

Usun folie i odkréj kawatki ciasta na obu
koncach zwinietego biszkoptu

Udekoruj kremem Nutella®
Dodaj kawatki mango
Posyp wiérkami kokosowymi

Schtédz az do momentu podania




