RECIPE

Swiateczne gofry z kremem Nutella®

nutella

() Coon )

Sktadniki na 9 porcji

15 g kremu Nutella ® na 1 gofr
500 g maki
300 g cukru
100 g roztopionego masta
4 jajka
Szczypta soli
500 ml mleka
1 saszetka proszku do pieczenia
1 tyzka proszku matcha

Owoce dla dopetnienia smaku (maliny i boréwki)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Wsyp make, cukier i proszek do pieczenia
do miski. Dodaj jajka i wymieszaj

Stopniowo i powoli dodaj do miski mleko,
ciaggle mieszajgc sktadniki

Dodaj roztopione masto i szczypte soli.
Nastepnie wymieszaj

Rozlej mase na 2 miski

Dodaj proszek matcha do drugiej miski i
wymieszaj

Odstaw na 30 minut

Wiacz gofrownice i zacznij robié gofry

Przekréj gofry na pot i utéz je na talerzu w
kombinacji 1 naturalny, 1 matcha, 1
naturalny




4 nutella

Udekoruj kremem Nutella® na wzér
4 tancucha swigtecznego, a owocéw uzyj
jako $wiateczne bombki

Efekt koncowy




