nutella

RECIPE

Tarta Bozonarodzeniowa z kremem Nutella®

(= ) (onn)

Skiadniki na 12
porciji

250g maki
105g masta
95g cukru

1 jajko
3 z6ttka
180g kremu Nutella®

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Wymieszaj ostroznie rekoma masto i
make.

W drugiej misce wymieszaj jajka z
cukrem przy pomocy drewnianej tyzki.

Potgcz wymieszane sktadniki z pierwszej
miski z mieszaning z drugiej miski i
wymieszaj rekoma szybkimi ruchami.

Umies$¢ zagniecione ciasto na folii
spozywczej i odstaw do lodéwki na 6
godzin.




nutella

Rozgrzej piekarnik do 170 stopni.

Na blacie umies¢ stolnice lub pergamin,
obsyp delikatnie maka i rozwatkuj na nim
ciasto na grubos¢ Smm.

Rozt6z ciasto w formie na tarte i
pozostaw na minimum 30 min w
lodowce.

Z pozostatego ciasta wykroj gwiazdki
(najlepiej uzywajac szablonéw do
wypiekéw).

Gwiazdki réwniez pozostaw w lodéwce
na okoto 15 minut.

Po wyjeciu ciasta z lodowki piecz je przez
okoto 15min a same gwiazdki przez
okoto 7 minut.

Po wyjeciu ciasta z piekarnika poczekaj
az ostygnie.

Nastepnie udekoruj je kremem Nutella®.

Na warstwie kremu Nutella® utéz
upieczone gwiazdki i gotowe!
Smacznego!




