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RECIPE

Ciasteczkowe domki na choinke z kremem Nutella

®

nutella

( Easy ) ( 1h 20 min )

=

Sktadniki na 20
porciji

170 g maki
55 g cukru
100 g miekkiego masta
szczypta soli
3/4 tyzeczki (1,5 g) mieszanki przypraw do piernika
100 g kremu Nutella®

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu

Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

2

W misce wymieszaj wszystkie sktadniki
poza kremem Nutella®. Zagniataj ciasto
przez 1-2 minuty, az stanie sie
elastyczne.

Rozwatkuj ciasto utozone pomiedzy
dwoma arkuszami papieru do pieczenia,
az bedzie miato 4 mm grubosci.

Powycinaj ciastka za pomocg wykrawarki
lub wycietego uprzednio z kartonu
szablonu.

Wstaw ciastka na 30 minut do lodowki.




nutella

Nagrzej piekarnik do 160°C i umiesc¢
blache do pieczenia na srodkowej potce.

Utéz ciastka na blasze do pieczenia
wytozonej pergaminem. Piecz przez 10-
11 minut, a nastepnie wyjmij ciastka z
piekarnika i bez zdejmowania z blachy
poczekaj, az wystygna.

Wypetnij rekaw cukierniczy z niewielka
koncowka (okoto 2 mm) kremem Nutella
® i wycisnij krem Nutella® (5 g na
ciastko) na potowe ciastek. Nastepnie
przykryj je pozostatymi ciastkami.

Na koniec udekoruj ciasteczkowe domki
kremem Nutella®.




