nutella

RECIPE

Markizy z kremem Nutella®

() Con)

Skiadniki na 14
porciji

140 g cukru pudru
260 g miekkiego masta

2 z6ttka jajek
440 g maki
210 g kremu Nutella®

Aby przygotowacé ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Wymieszaj wszystkie sktadniki...

... -az ciasto stanie sie jednolite.

Przykryj miske folig plastikowg i wstaw
do lodéwki na okoto 30 minut.

Rozwatkuj ciasto na arkuszu papieru do
pieczenia, az bedzie miato 4 mm
grubosci.




nutella

Powycinaj z ciasta markizy za pomocg 7
cm wykrawarki do ciastek.

Oprész stempel do ciastek maka i
strzasnij jej nadmiar.

Nastepnie przyciskaj stempel do markiz
w taki sposéb, by kontur kazdego ciastka
wystawat poza stempel (nie przyciskaj
zbyt mocno, zeby stempel nie przywart do
ciasta).

Nagrzej piekarnik do 180°C.

Utdz ciastka na blasze do pieczenia
wytozonej pergaminem i piecz na
srodkowej pétce przez 12-15 minut.

Wyjmij ciastka z piekarnika i poczekaj, az
wystygna.

Nastepnie posmaruj potowe ciastek
kremem-Nutella® (po 15 g na ciastko) i
przykryj je pozostatymi ciastkami.




