nutella

RECIPE

Cynamonowe gwiazdki z kremem Nutella®
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Skiadniki na 12
porciji

2 biatka jajek
160 g cukru pudru
2 tyzeczki (4 g) cynamonu
300 g mielonych orzechéw laskowych
1 tyzeczka soku z-cytryny

120 g kremu Nutella®

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Nagrzej piekarnik do 120°C.

Ubij biatka z cukrem, az utworzy sie
miekka piana.

2 tyzki piany przetéz do niewielkiej miski.
Pdzniej dodasz jg do lukru.

Delikatnie wmieszaj cynamon i mielone
orzechy laskowe do piany z biatek. Nie
mieszaj zbyt dtugo — wystarczy, ze
sktadniki sie potacza.

Rozwatkuj ciasto miedzy dwoma
arkuszami pergaminu, az osiggnie
grubos¢ okoto 4 mm. Powycinaj
ciasteczka za pomocg foremek w
ksztatcie gwiazdek.

Utéz ciastka na blasze do pieczenia
wytozonej pergaminem, a nastepnie za
pomoca niewielkiej okragtej foremki
wytnij w potowie z nich okragty otwor.

Wymieszaj pozostatg piane z biatek z
sokiem z cytryny i rozsmaruj na ciastkach
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z otworem za pomoca tyzeczki.
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Piecz ciastka przez 10 minut na
$srodkowym poziomie piekarnika, a po
wyjeciu poczekaj, az wystygna.

Rekaw cukierniczy z niewielkg korncéwka
(okoto 2 mm) wypetnij kremem Nutella®.

Wycisnij krem Nutellla® na ciastka bez
okragtych otworéw (po 4 g na ciastko), a
nastepnie przykryj je pozostatymi
ciastkami (tymi z otworem).




