4 nutella

RECIPE

Kruche ciasteczka z kremem Nutella®

( Srednie ) ( 12 h 30 min )

Skiadniki na 25
porciji

300 g maki
200 g roztopionego masta

1 jajko

250 g bragzowego cukru
150 g kremu Nutella®
1 tyzeczka cynamonu
pot tyzeczki zmielonych gozdzikéw
pot tyzeczki zmielonej gatki muszkatotowej
1 tyzeczka drozdzy
szczypta soli

ztote peretki do dekoracji

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Ten krok najlepiej wykona¢ dzien
wczesniej.

Przesiej do miski troche maki ze szczypta
soli i tyzeczka drozdzy.

W innej misce wymieszaj masto, jajko i
brazowy cukier. Nastepnie dodaj
przyprawy i doktadnie wymieszaj.

Wlej miksture do maki i energicznie
mieszaj, az wszystkie sktadniki doktadnie
sie potacza.

Uformuj z ciasta kule i owin je folig
plastikowg. Wstaw do lodéwki na 12
godzin (najlepiej na catg noc).

Nastepnego dnia nagrzej piekarnik do
180°C.

Rozwatkuj ciasto na grubos¢ okoto 3 mm.




nutella

Za pomoca wykrawarek o roznych
ksztattach powycinaj z ciasta 25
ciasteczek o wadze okoto 7 g.

Uktadaj ciasteczka na blasze do
pieczenia przykrytej pergaminem.

Piecz na srodkowej potce piekarnika
przez 12 minut. Ciasteczka powinny
pozostaé miekkie.

Wyjmij ciastka z piekarnika i poczekaj, az
wystygna.

tyzeczka rozsmaruj na kazdym ciastku
okoto 6 g kremu Nutella®.

Udekoruj ciasteczka ztotymi peretkami.




