nutella

RECIPE

Makaroniki z kremem Nutella®
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Skiadniki na 20
porciji

240 g kremu Nutella®
200 g maki z migdatow

260 g cukru pudru
4 biatka

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE
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W misce potgcz make migdatowa z 200 g
cukru pudru.

W innej misce ubij na sztywno biatka z 60
g cukru pudru.

Dodaj biatka do maki z cukrem i
delikatnie potacz sktadniki szpatutka
(zagarniajgc od dna miski do gory
delikatnym kolistym ruchem — biatka nie
moga opast).

Otoéwkiem narysuj na pergaminie
utozonym na blasze do pieczenia okregi o
$rednicy 3 cm (mozesz utatwi¢ sobie
zadanie obrysowujgc wykrawarki do
ciastek). Narysuj 40 okregow.

Wlej mieszanke do rekawa cukierniczego.

Wypetnij miksturg do narysowane
wczesniej okregi i poczekaj 30 minut.
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Nagrzej piekarnik do 150°C.

Piecz ciastka na srodkowej potce
piekarnika przez 14 minut.

Wyjmij ciastka z piekarnika i poczekaj, az
wystygna.

Posmaruj potowe ciastek kremem Nutella
® (po 12 g na makaronik) i przykryj je
pozostatymi ciastkami.

Makaroniki przed podaniem nalezy
przechowywaé w chtodnym miejscu (np.
w lodéwce).




