nutella

RECIPE

Zimowe markizy z kremem Nutella®
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Sktadniki na 5 porcji

250 g miekkiego masta
150 g cukru pudru
500 g maki
1 jajko

1 laska wanilii

szczypta soli

200 g kremu Nutella®

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Przekroj laske wanilii i wybierz ziarenka.

W misce potacz ze sobg miekkie masto,
cukier puder, jajko, ziarna wanilii i
szczypte soli.

Miksuj delikatnie, do uzyskania kremowej
konsystencji.

Dodaj powoli make i ponownie
wymieszaj.

Uformuj z ciasta kule i zwin jg w folie.

Wstaw do lodéwki na 1 godzine.

Wyciggnij ciasto z lodéwki i podziel na 2
réwne czesci.

Rozwatkuj obie z nich na grubos¢ okoto 3
mm.

Odtéz ciasto do lodéwki na okoto 10
minut.




nutella

Wyjmij rozwatkowane ciasto z lodowki.

Okragta foremka (okoto 6 mm) wykroj
ciastka z obu czesci ciasta.

Korzystajagc ze specjalnych swigtecznych
stempli Nutella®, wykréj okienko w
potowie ciastek.

Piecz ciastka na blasze przez 8-10 minut
w temperaturze 180 stopni.

Gdy juz bedg miaty ztoty kolor, wyjmij je z
piekarnika i pozostaw do wystygniecia.

Napetnij rekaw cukierniczy kremem
Nutella®.

Posmaruj kremem kazde ciastko bez
wycietego wzoru.

Nastepnie przykryj wykrojonym ciastkiem
krem i gotowe.




