nutella

RECIPE

Lekki sernik nowojorski z kremem Nutella®

( Srednie ) ( 1 h 20 min )

Skiadniki na 16
porciji

Sktadniki na spod:

70 g masta, roztopionego

140 g ciastek digestive, pokruszonych

2 tyzki soku z cytryny

Sktadniki na mase serowa:
750 g kremowego serka kanapkowego o naturalnym smaku
3jajka
220 g drobnego cukru do wypiekéw
180 g gestej kwasnej Smietany 18%
2 tyzeczki otartej skérki z cytryny

60 ml soku z cytryny

Dodatkowo:

240 g kremu Nutella® (15gna 1 porcje)

Wskazowka:

Wszystkie sktadniki powinny byé w temperaturze pokojowe;.

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




nutella

SERNIK NOWOJORSKI - WYKONANIE

Spod:

Ciastka i masto z sokiem z cytryny zmiksowac¢ do otrzymania masy ciasteczkowej o konsystencji mokrego piasku.
Tortownice o $rednicy 22 cm wytozy¢ papierem do pieczenia, samo dno. Na papier wysypa¢ ciasteczka.
Wyréwnag, doktadnie wklepa¢ w dno formy i do potowy bocznej obreczy, nastepnie schtodzi¢ przez pét godziny w
lodéwce. Schtodzone ciasto podpiec w temperaturze 180°C -przez 12 minut, wystudzié. Forme dwukrotnie owingé
z zewnatrz folig aluminiowa — sernik nowojorski wedtug przepisu bedzie pieczony w kagpieli wodne;j.

Masa serowa:

W misie miksera umiesci¢ wszystkie sktadniki. Zmiksowac¢ do potgczenia- nie miksowac¢ zbyt dtugo, by nie
napowietrza¢ masy serowej. Mase serowga wyla¢ na schtodzony spéd, wyréwnadé.

Piec w temperaturze 170°C w kapieli wodnej* przez okoto 75 minut lub dtuzej. Gotowy sernik powinien by¢ Sciety i
sprezysty na wierzchu. Wystudzi¢ w lekko uchylonym piekarniku, nastepnie schtodzi¢ w lodéwce przez okoto 12
godzin.

* Sernik pieczemy w kapieli wodnej: kgpiel wodna polega na tym, ze forme z sernikiem wktadamy do wiekszej
formy lub naczynia zaroodpornego, do ktérego nalewamy wrzgcej wody do potowy wysokosci formy z masg
serowa.

Na schtodzony sernik natozy¢ warstwe kremu Nutella®. Wygtadzi¢ powierzchnie nozem. -




