nutella

RECIPE

Pyszne mini serniczki z kremem Nutella®

( Srednie ) ( 1h 10 min )
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Skiadniki na 12
porciji

Sktadniki na mase makowa:

60 g biatego maku

25 g masy marcepanowej, startej na tarce
25 g zmielonych orzechéw wtoskich lub pekan
25 g zmielonych migdatow
1 tyzeczka kandyzowanej skoérki pomaranczowej
1 tyzeczka ptynnego miodu
30 g cukru pudru

1 tyzeczka kwasnej Smietany 18%

Sktadniki na mase serowa:

450 g twarogu potttustego , zmielonego przynajmniej
dwukrotnie
1/4 szklanki kwasnej Smietany 18%
1 jajko
1 z6itko
100 g cukru pudru

1 tyzeczka ekstraktu z migdatéw

Dodatkowo:

180 g kremu Nutella® (15 g kremu Nutella® na 1 porcje)

Wskazowka:

Wszystkie sktadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowej
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Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!

MINI SERNICZKI - WYKONANIE

Masa makowa:

Mak zala¢ wrzgca woda (do pokrycia) gotowaé przez 15min, odstawi¢ do wystygniecia. Odsgczy¢ na gestym sitku
z nadmiaru wody, trzykrotnie zemle¢ w maszynce do miesa z drobnym sitkiem.

Tak przygotowany mak przetozy¢ do naczynia, dodaé pozostate sktadniki i dobrze wymiesza¢ do potgczenia.

Masa serowa:
Wszystkie sktadniki umiesci¢ w naczyniu i wymieszac do potaczenia sie sktadnikéw i uzyskania gtadkiej masy. Nie
napowietrza¢ masy mikserem.

Forme do muffinek wytozy¢ 12 papilotkami. Na sam spdd wytozy¢ mase makowa, wyréwnac. Uzupetni¢ masa
serowg prawie do wysokosci papilotki.

Piec w temperaturze 150°C przez okoto 25 minut lub do momentu, az powierzchnia mini serniczkéw bedzie Scieta
i sprezysta przy dotyku patyczkiem.
Po schtodzeniu serniczkéw wycisngé krem Nutella® z rekawa cukierniczego (15 g na 1 porcje).




