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RECIPE

Delikatny sernik na czekoladowym spodzie z
kremem Nutella®

( Trudne ) ( 1 h 20 min )
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Sktadniki na 12
porciji

Sktadniki na spod:

120 g ciastek czekoladowych
2 tyzki kakao

40 g masta, roztopionego

Sktadniki na mase serowa:
700 g serka kremowego
3/4 szklanki cukru pudru

4 jajka
50 ml Smietanki 36%
Dodatkowo:

150 g Kremu Nutella® (15 g kremu Nutella® na 1 porcje)

Wskazowka:

Wszystkie sktadniki powinny byé w temperaturze pokojowe;.

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!
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SERNIK NA CZEKOLADOWYM SPODZIE -
WYKONANIE

Czekoladowy spad:

Ciastka, kakao i masto umiesci¢ w malakserze i zmiksowa¢ do momentu otrzymania masy ciasteczkowej o
konsystencji mokrego piasku.

Forme o srednicy 23 cm wytozyé papierem do pieczenia, sam spod, bokéw niczym nie smarowac. Mase
ciasteczkowa wysypaé na spod formy, wyréwnac. Podpiec w temperaturze 175°C przez okoto 12 minut lub do
zarumienienia. Wyja¢, lekko przestudzi¢ przez czas przygotowania masy serowe;.

Masa Serowa:

Zmiksowac¢ wszystkie sktadniki do potgczenia. Nie napowietrza¢ masy serowej — napowietrzony sernik mocno
urosnie, a potem opadnie.-

Mase serowg wyla¢ na schtodzony spdd, wyréwnac.

Piec w kapieli wodnej* przez okoto 60 — 75 minut w temperaturze 150°C. Gotowy sernik powinien by¢ Sciety i
sprezysty na wierzchu. Wystudzi¢ w lekko uchylonym piekarniku, nastepnie schtodzi¢ w lodéwce przez okoto 12
godzin.

* Sernik pieczemy w kapieli wodnej: kagpiel wodna polega na tym, ze forme z sernikiem wktadamy do wigkszej
formy lub naczynia zaroodpornego, do ktérego nalewamy wrzacej wody do potowy wysokosci formy z masa
serowa.

Przed podaniem posmarowac wierzch sernika kremem Nutella® i udekorowaé ulubionymi owocami. Tak oto
otrzymujemy nasz sernik na czekoladowym spodzie z kremem Nutella®.




