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RECIPE

Swiateczna szarlotka sypana z kremem Nutella®

( Srednie ) ( 1 h 20 min )

Skiadniki na 12
porciji

1 szklanka maki pszennej
3/4 szklanki drobnego cukru do wypiekow
1 szklanka kaszy mannej (moze by¢ manna orkiszowa)
11 1/2 czubatej tyzeczki proszku do pieczenia
11 1/2 kg jabtek, najlepiej kwasnych - szara reneta
Szczypta cynamonu

180 g zmrozonego masta

Dodatkowo:

150 g kremu Nutella® (15 g kremu Nutella® na 1 porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!
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SZARLOTKA SYPANA - WYKONANIE

Wszystkie suche sktadniki wymieszac¢ ze sobg (make, cukier, kasze, proszek, cynamon). Podzieli¢ na 3 réwne
czesci. Jabtka obra¢, wydrazy¢ gniazda nasienne, zetrze¢ na tarce o duzych oczkach.

Tortownice o $rednicy 23 cm wytozy¢ papierem do pieczenia (sam spdd). Boki wysmarowaé mastem.

Na dno formy wysypac jedng czes$¢ suchych sktadnikéw, na nie roztozyé potowe jabtek. Nastepnie wysypac druga
czesc¢ suchych sktadnikéw, roztozy¢ rownomiernie reszte jabtek. Na wierzch wysypac ostatnig porcje suchych
sktadnikow.

Masto zetrze¢ na tarce o duzych oczkach i rownomiernie roztozy¢ na wierzchu ciasta.

Piec w temperaturze 180°C przez okoto 60 minut. Masto podczas pieczenia roztapia sie i razem z sokiem z jabtek
zespala wszystkie warstwy. Zdarza sie, ze sok z jabtek wydostaje sie przez dno tortownicy dlatego warto jg
zabezpieczy¢ uszczelniajac folig aluminiowa.

Szarlotka sypana bardzo dobrze sie kroi nozem zakoriczonym zgbkami, nawet na ciepto. Ma lekko chrupigcy
wierzch, ktéry kolejnego dnia mieknie.
Na pokrojone porcje, tuz przed podaniem, dodac krem Nutella®.




