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RECIPE

Kruche, kasztanowe markizy z kremem Nutella®
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Skiadniki na 10
porciji

Sktadniki na kruche ciasto:

200 g pszennej
50 g maki kasztanowej
50 g maki migdatowe;j
1 cukier wanilinowy
80 g drobnego cukru trzcinowego
1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
200 g masta
2 z6ttka
150 g kremu Nutella® (15 g kremu Nutella® na 1 porcje)

Aby przygotowacé ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!
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KASZTANOWE MARKIZY - WYKONANIE

Na stolnice przesia¢ wymieszane wszystkie rodzaje maki, dodac cukier, cukier waniliowy i proszek do pieczenia.
Doda¢ zimne masto. Wszystkie sktadniki posieka¢ nozem na drobny piasek. Doda¢ zéttka i energicznie zagnies¢
ciasto w kule.-

Rozptaszczy¢ kule zawing¢ w folie spozywcza i wiozy¢ do lodédwki na minimum 2 godziny.-
Po tym czasie ciasto rozwatkowac¢ na grubos¢ okoto Smm. Wycinac¢ kétka kieliszkiem. Utozy¢ ciastka na blasze
wytozonej papierem do pieczenia. Piec w temperaturze 180°C przez okoto 15min.

Po upieczeniu wyja¢ ciastka na kratke by wystygty. Schtodzone ciastka sktada¢ po dwa przektadajgc kremem
Nutella® tak, by powstaty markizy.




