Stodki wieniec z NUTELLA ®
( Medium ) ( 50 min )
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RECIPE

nutella

SKLADNIKI

na 10 porcji

200 g masta
200 g cukru
4 jajka
200 g maki
4 g proszku do pieczenia
sol

120 g kremu Nutella ® (15 g/porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!
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WYKONANIE

Masto (najpierw zmiekczone w
mikrofaléwce) ubij trzepaczka z cukrem
na jasng, puszystg mase. Caty czas
mieszajac trzepaczka, dodawaj do masy
matymi partiami jajka na przemian z
maka przesiang z proszkiem do
pieczenia. Naprzemienne dodawanie
maki i jajek jest bardzo wazne — dzigki
temu masa nie zwarzy sie.

Wysmaruj mastem i wysyp maka forme
do wienca lub babki z kominkiem i przelej
ciasto. Piecz w temperaturze 180°C przez
30 minut. Za pomocg drewnianego
patyczka sprawdz, czy ciasto upiekto sie.




4 nutella

Zanim wyjmiesz ciasto z formy, pozwol
3 mu ostygna¢. Przetnij ciasto w poprzek
na poét i przetéz kremem Nutella®.

Okno na stodki swiat.

Stodki wieniec to jedno z najpopularniejszych ciast. Upieczone wedtug naszego przepisu bedzie tez jednym z
najsmaczniejszych. Nie zwlekaj wiec, tylko od razu biegnij do kuchni i przygotuj stodki wieniec z kremem Nutelld®.




