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RECIPE

nutella

Ciasto gora lodowa z kremem Nutella® na Swieta
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SKLADNIKI

NA 12 PORCJI

750 ml mleka

2 opakowania budyniu bez cukru ($§mietankowy lub
waniliowy)

2 z6ttka srednich jajek
200 g masta
130 g cukru
1 tyzka maki pszennej
30 dowolnych herbatnikéw kakaowych
20 okragtych biszkoptow
180 g kremu Nutella® (15 g na porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!
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WYKONANIE

W rondelku, na srednim ogniu, podgrza¢ dwie szklanki mleka i cukier. Trzecig szklanke wla¢ do wiekszego
naczynia. Wsypac¢ do niej oba opakowania budyniu, tyzke maki i dwa zéttka, wymieszac tak aby nie byto grudek.-

Mleko z cukrem zagotowac¢, zmniejszy¢ moc palnika do minimum i wlaé¢ budyn, mieszajgc. Po uzyskaniu
odpowiedniej konsystencji natychmiast odstawi¢ do przestudzenia.-

Catkowicie ostudzony budyn dodawac stopniowo, tyzka po tyzce, do uprzednio napuszonego masta i zmiksowac
na puszysty krem.

Ptaska forme wytozy¢ papierem do pieczenia. Roztozy¢ na nim herbatniki, a na wierzch wytozy¢ ok. 2/3 kremu
budyniowego, nastepnie drugg warstwe herbatnikéw i ponownie krem. Wyréwna¢ powierzchnie.

Okragte biszkopty poprzekrawac na potéwki i powciskac¢ je w krem jeden obok drugiego, rzedami.-

Na wierzch wycisngé z rekawa cukierniczego krem Nutella®. Ciasto Géra Lodowa jest gotowe!




