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Przepis na rolade z kremem Nutella®

SKLADNIKI NA 12
PORCJI

5 jajek
180 g maki migdatowej

15 g cukru
180 g cukru pudru
300 g maki tortowej
75 g roztopionego masta
8 biatek
180 g kremu Nutella® (15 g na porcje)




WYKONANIE

1]

Rozgrzej piekarnik do 230°C. Wymieszaj
make, 5 jajek, make migdatowa i cukier.

Ubij biatka mikserem recznym, powoli
dodajac cukier puder, az masa stanie sie
sztywna. Dodaj ubite biatka do masy
stworzonej w poprzednim kroku. Powoli
wmieszaj do catosci roztopione masto.

Przet6z ciasto na dwie blachy wytozone
papierem do pieczenia i piecz przez 6 do
8 minut. Wyjmij blachy z piekarnika i
odstaw ciasta do ostygniecia na 2
minuty.




nutella

Odwré¢ kazde ciasto do gory nogami na
oprészong maka Sciereczke. Ostroznie
zdejmij papier do pieczenia. Zawin kazde

ciasto w recznik i pozostaw do
ostygniecia.

Rozwin obie czesci ciasta i rozsmaruj
potowe kremu Nutella® na jego
powierzchni. Ponownie zwin ciasta.
Natdz pozostaty krem Nutella® na rolady
i odetnij brzegi. Udekoruj wedtug uznania.

Podziel sie tym przepisem uzywajac hasztagu
#nutellarecipe




