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Przepis na ciasteczka z kremem Nutella®

SKLADNIKI NA 6-8
PORCJI

350 g maki pszennej
130 g maki migdatowej

Szczypta soli (1/8 i 1/16 tyzeczki)
3 z6ttka
200 g zimnego masta
50 g wiorkéw gorzkiej czekolady

15 g kremu Nutella® na ciasteczko




WYKONANIE

2

3

Rozgrzej piekarnik do 190°C i posyp blat
kuchenny maka.

Umies$¢ make, make migdatowa, cukier,
s0l, 3 z6ttka i zimne masto na blacie lub
W misce.

Zagniataj ciasto przez kilka chwil i
wmieszaj wiorki czekoladowe.




nutella

Odstaw ciasto do lodéwki na 30 minut.
Po wyjeciu z lodéwki pokrdj je na kawatki
tak, aby kazdy miat szerokos¢ palca.

Roztéz ciasteczka na papierze do
pieczenia, docisnij kazde ciastko
kciukiem i piecz przez 10-12 minut.

Udekoruj kremem Nutella® (15gna
porcje).




Podziel sie tym przepisem uzywajac hasztagu
#nutellarecipe




