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Przepis na ciasto choinka z kremem Nutella®

< tatwe > < 18 min >
W

SKLADNIKI NA 4
PORCJE

1 opakowanie / 300 g ciasta francuskiego
1 z6ttko

2 tyzki mleka

60 g kremu Nutella® (15 g na porcje)




WYKONANIE

Rozgrzej piekarnik do 190°C.

Rozwatkuj ciasto francuskie na arkuszu
papieru do pieczenia. Wytnij z ciasta
ksztatt choinki.

Wycinaj krétkie gatezie w choince,
uzywajac pnia jako punktu odniesienia.
Delikatnie skrecaj kazdg ,gataz”.




Podziel sie tym przepisem uzywajac hasztagu

#nutellarecipe

nutella

Wymieszaj zottko z mlekiem i posmaruj
tg mieszanka choinke.

Piecz ciasto przez 12-15 minut, zostaw
do ostygniecia, a nastepnie udekoruj je
kremem Nutella® (15 g na porcje) za
pomoca rekawa cukierniczego. Aby
uzyskac¢ bardziej Swigteczny wyglad,
mozesz dodatkowo ozdobi¢ choinke
zurawing lub pestkami granatu.




