PRZEPIS

nutella

Tarta z NUTELLA® i serkiem ricotta

( Trudne ) ( 8 Porcje ) ( 1h30min )

Sktadniki na 8 porcji

Ciasto kruche
300 g maki
160 g masta
160 g cukru
1 zéttko
1 cate jajko
skorka starta z %2 cytryny

szczypta soli

Krem z ricotty

400 g serka ricotta
130 g cukru
2 jajka
kieliszek rumu
skorka starta z 1 cytryny
rodzynki

Do wykonczenia i dekoracji
1 z6ttko
mleko
cukier puder

120 g kremu Nutella® (15 g/porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!
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WYKONANIE

Przygotuj kruche ciasto: z maki na
stolnicy usyp kopczyk. Na srodek wytéz
pokrojone w kawatki miekkie masto.
Szybko rozetrzyj, aby powstata
kruszonka. Dodaj cukier, zéttko i cate
jako, startg skérke z cytryny i sél. Szybko
zagnie¢ ciasto, uformuj kule, owin w
Sciereczke i wtéz do lodéwki na 30 minut.

Przygotuj krem: - w misce rozetrzyj serek
ricotta, dodaj cukier i wymieszaj. Dodaj
z6ttka z 2 jaj, rum, startg skorke z cytryny
i rodzynki (namoczone wczesniej
przynajmniej przez godzine w zimnej
wodzie). Na koniec ubij piane z 2 biatek i
delikatnie wymieszaj z masa.
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Czes$¢ ciasta rozwatkuj na blacie lekko
oproszonym maka na okragty placek
Srednicy 26 cm i grubosci 4 mm. Druga
czes¢ ciasta zachowaj do dekoraciji
wierzchu. Przet6z placek do
nasmarowanej mastem i wysypanej maka
okragtej formy i ponaktuwaj widelcem. Z
czesci zachowanego ciasta uformuj dtugi
pasek i wytoz brzeg formy.

Na ciescie rownomierng warstwa rozt6z
krem z serka ricotta. Pozostatg czes¢
ciasta cienko rozwatkuj i radetkiem
wycinaj z niego waskie paski. Z paskow
na wierzchu ciasta utéz kratke. Brzegi
ciasta i kratke posmaruj jajkiem
rozmaconym z mlekiem. Wstaw tarte do
piekarnika nagrzanego do 180°C i piecz
okoto 30 minut. Wyjmij z piekarnika i
przed pokrojeniem odstaw do
ostygniecia. Oprész cukrem pudrem i
udekoruj kremem Nutella®.

Ten entuzjam rozpoznasz nawet z zamknietymi
oczami.

Czy wiesz, ze tarta z kremem Nutella® i serkiem ricotta juz wkrotce bedzie Twoim ulubionym ciastem? W sprawie entuzjazmu
mamy nieomylny szdsty zmyst.




